Géateau Chimacien
Lichter dan het evenveeltje (cake).

Ingrediénten:
250 gr bloem,
250 gr fijne suiker,
125 gr boter,
3 eieren,
1 dl melk,
2 koffielepels gist (baking),
1 zakje vanillesuiker

Vermeng alle droge ingrediénten.
Laat de boter smelten in de melk.
Voeg het eigeel toe.

Klop het eiwit zeer stevig op.

Giet het liguide mengsel bij het droge en meng het geheel.
Voeg voorzichtig het opgeklopte eiwit toe.

Giet het gehele in een vorm die u vooraf invet en met bloem
bestrooit.
Laat de bereiding 35 minuten bakken op 200 °




